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Speiseplan fiir den Zeitraum vom 18.03. bis 26.04.2024

Abweichungen vom Plan sind maglich,

vor allem wahrend der Ferienzeit.
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i Kohlrabischnitzel A Fischstibchen mit Kartoffeln || A Ofengemiise A gebratenes Zanderfilet mit A Schokosuppe
S mit Reis und KrautersoBe (s und SenfsoBe 1s,15.124 mit Kartoffelspalten DillsoBe und Kartoffeln qs mit Cornflakes (s
(o |
l B Pilzpfanne B  Schweinebraten B B Bratkartoffeln mit Spiegelei
= Rote-Linsen-Suppe oz mit Butterspatzle s mit Rotkohl und KI6Ben s) Kasesptzle sz und saurer Gurke z,17)
. |
gebackener Camembertmit || A Ratatouille mit Kartoffelspalten|| A Schweinebraten mit Butter- || A . A Kaiserschmarn mit 7:-
. o Spinat-Lachs-Lasagne 5,121 o
Preiselbeeren & Baguette s und Tzatziki o1 erbsen und Kroketten (s,2, 20 Zucker n» L)
- P \(a‘“e
vegane Soljanka B Bacdisch B Fenchelgratin B Linseneintopf st
mit Brot 1520 mit Kartoffelsalat rs1e gratin @ plozz) wilt Taco-Chips @022
. |
Schupfnudeln mit K-~ A Fischnuggets A Jagerschnitzel mit Nudeln A Friihlingsrolle A GrieRbrei
undgeb P +ag mit KrautersoBe und Reis 51 und TomatensoBe 15,17 mit Asia-Nudeln s mit Obst 522
rereO” B B B
S
_-oohnen-Eintopf 22, Blymenkoh!cu'rry Nudeln mit Tomatensofe @517 Kartoffelsuppe 3 Gnocchiauflauf s)
mit Basmatireis
. |
Pellkartoffeln A Pastamit Lachs und A Chili con Carne A Kartoffeltaschen A Milchreis mit Zucker, Zimt
mit Quark & Leindl o1 Zitronen-Buttersofe 5121 mit Taco-Chips e mit Dip und Salat e und Apfelmus .
" . B Pastamit Pesto B , B Kase-Lauch-Suppe B Falafelbalichen mit Couscous
Griine-Bohnen-fintopfz.z» und Hartkase s,19,21) Gemiseaulaut o1 mit Knoblauchcroutons @1 und Joghurtdip as.2)
. |
Tomate-Mozzarella-Baguette || A Sahnehering A Currywurst A FischfiletdlaBordelaisemit || A Kartoffelpuffer
(1521) mit Pellkartoffeln 1521 mit Pommes Frites Kartoffeln und SenfsoBe 1524 mit Apfelmus @517)
. . B vegane Currywurst B Kichererbsen B Nudeln
Kirbissuppe vegetarische Lasagne usan mit Pommes Frites mit Brokkoli und CurrysoRe z» mit KasesoRe @115
. 4 |
Gnocchi mit TomatensoBe A Fischboulette mit Reis A Hihnerfrikassee A gediinstetes Fischfilet mit A HefekloBe
und Kdse (521 und KrdutersoBe (517,129 mit Reis 5. Kartoffeln und DillsoBe @ mit Obst 521
Erbseneintof B Kartoffelspalten mit geb. Feta || B gebutterte Ravioli B  SpinatmitEi B Mohrencurry
pre und Grillgemiise @) mit Pesto und Kase (5.1 und Kartoffeln 7,1 mit Reis

Das Handbuch der Allergene
liegt frei zuganglich am Tresen aus.

Zusatzstoffe/Allergene: 1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Stistoff Saccharin 5) mit Sti8stoff Cyclamat 6) mit StBstoff Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 7) mit StiBstoff Acesulfam 8) mit Phosphat
9) geschwefelt 10) chininhaltig 11) coffeinhaltig 12) mit Geschmacksverstarker 13) geschwarzt 14) gewachst 15) Gluten (Weizen, 15a Roggen, 15b Dinkel, 15¢ Gerste, 15d Hafer, 15e Griinkern, 15f Kamut, 15g Emmer)
16) Krebstiere 17) Eier/Eierzeugnisse 18) Fisch/Fischerzeugnisse 19) Nuss/Erdnuss 20) Soja 21) Milch 22) Hiilsenfriichte 23) Sellerie 24) Senf 25) Sesam



